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A 52 CONFERENCIA E EXPOSICAO TECNICA E COMER-
CIAL DE TILAPIA INFOFISH WORLD 2025 (TILAPIA 2025),
em colaboragdo com o 132 Simpdsio Internacional
sobre Tilapia na Aquicultura (ISTA13), sera realizada no
Swissotel Hotel Ratchada, Bangkok, de 3 a 5 de novem-
bro de 2025. A conferéncia, com o tema "Inovacéo,
Integracdo e Rentabilidade na Aquicultura de Tilapia:
Moderniza¢do para uma Nova Era", apresentard atuali-
zacOes sobre a situacdo da producdo de tildpia pelos
principais players globais e regionais, bem como as
questdes, desafios e perspectivas das principais nacGes
produtoras. Esta conferéncia global de alto nivel
também discutird e engajara as principais partes
interessadas na conscientizacdo e na reformulacdo da
marca da criagcdo comercial de tildpia, propondo reco-
mendac¢des para os desafios da nova era. Enquanto isso,
a Feira Internacional de Comércio e outros eventos
patrocinados apresentardo as inovacdes e os desenvol-
vimentos tecnoldgicos ao longo das cadeias de supri-
mentos e de valor. Além disso, havera uma visita a
fazenda apds a Conferéncia, para ampliar o conheci-
mento e obter informacdes atualizadas sobre a indUs-
tria local de tildpia. Mais informacdes sobre as diretrizes
para envio de resumos, inscricio na conferéncia,

programa provisorio, exposicdo e pacote de patrocinio
estdo disponiveis em:ﬂm

A IAFI participou da Conferéncia dos Oceanos da ONU
de 2025 e forneceu Declaragao Escrita

A IAFI, representada pelo Presidente lan Goulding,
participou da Terceira Conferéncia dos Oceanos da
ONU, de 9 a 13 de junho de 2025, em Nice, Franca, com

Versdao em Portugués-BR
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foco no uso sustentavel dos oceanos. A conferéncia
contou com sessdes formais e eventos publicos parale-
los sobre topicos como pesca e aquicultura. A IAF| parti-
cipou como palestrante em um evento da ONUDI,
destacando o investimento na pesca pds-colheita e o
papel das mulheres processadoras de pescado. Elas
mantiveram discussdes com a Coalizdo de Alimentos
Azuis Aqudticos e foram convidadas a se tornarem
membros. A IAFl também conversou com a ONUDI
sobre sua participacdo no Congresso Mundial de Frutos
do Mar de 2026 e garantiu a WorldFish como parceira
técnica para o evento. Como organizagao registrada no
ECOSOC da ONU, a IAFI apresentou comentarios
formais ressaltando a importancia de alimentos aquati-
cos seguros, abordando padrbes desiguais em paises
em desenvolvimento e solicitando maior investimento
no processamento pds-colheita e apoio a pesca em
pequena escala. A integra da submissao estd disponivel
no site da IAFI.

Leia a Declaracdo Escrita da IAFI UNOC3 OAP9 2025:

Foto: Dr. lan Goulding, President IAF| e
Dr. Essam Yassin Mohammed, DG WorldFish

A IAFI se junta a Coalizdo de Alimentos Aquaticos
Azuis para Promover a Seguranga Alimentar Global e
o Comércio Sustentavel

A Associacdo Internacional de Inspetores de Pescados
tem o orgulho de anunciar sua filiagdo a Coalizdo de
Alimentos Aquaticos Azuis, uma alianca global de orga-
nizagdes dedicadas a liberar todo o potencial dos
alimentos aquaticos para a seguranca alimentar, resili-
éncia climatica e biodiversidade. A Coalizdo surgiu da
Cupula de Sistemas Alimentares da ONU de 2021 como
uma plataforma multissetorial que apoia o Objetivo de
Desenvolvimento Sustentdvel 14: Vida Subaqudtica.
Atualmente, redine mais de 40 membros de governos,
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sociedade civil, setor privado e organizagées internacio-
nais. Seu Secretariado é coorganizado pelo Fundo de
Defesa Ambiental e pelo Centro de Solu¢des Oceanicas
de Stanford, com lideranca estratégica fornecida pelo
Governo da Islandia. A missdo da Coalizdo de Alimentos
Azuis Aquaticos é tripla: 1) Promover os alimentos aqua-
ticos como componentes vitais de sistemas alimentares
sustentdveis em discussdes politicas globais e nacionais,
enfatizando sua relevancia para os ODS e as prioridades
dos principais tomadores de decisdo governamentais. 2)
Mobilizar investimentos, parcerias e suporte técnico
para ajudar os paises a integrar alimentos azuis em seus
sistemas alimentares e alcancar as prioridades alimenta-
res aquaticas. 3) Facilitar a troca de conhecimento e
acdo, conectando os membros com ferramentas,
percepcBes e recursos para avaliar oportunidades de
alimentos azuis e catalisar a implementacao local. A |AFI
espera contribuir com sua expertise na promocdo do
comércio seguro, sustentavel e equitativo de produtos
aquaticos, enquanto colabora com os parceiros da Coali-
zdo para apoiar melhorias inclusivas e baseadas na
ciéncia em todo o setor global de alimentos aquaticos.

Fonte: IAFI, www.iafi.ne]
NOTICIAS DA ASIA-PACIFICO

Australia: Rotulagem do pais de origem para frutos do
mar em ambientes de hospitalidade

Estabelecimentos que vendem pratos que contém
frutos do mar na Austrélia devem seguir os padr&es de
rotulagem do pais de origem. O nome deste padrdo é
Padrdo de Informacdo de Concorréncia e Consumidor
(Informagbes do Pais de Origem da Lei do Consumidor
Australiano para Frutos do Mar para Consumo Imediato)
de 2025. Ele se enquadra na Lei do Consumidor Austra-
liano (ACL). O Departamento de Industria, Ciéncia e
Recursos do Governo Australiano é responsavel pela
politica de rotulagem do pais de origem. O padrdo entra
em vigor em 19 de julho de 2026.

Mais informacg&es disponiveis:

Camboja: Aprimora seu Codex

Como um passo inicial e estratégico para reforcar o
programa nacional do Codex no pais, especialmente
apos a reestruturacdo das autoridades competentes
responsaveis pelo Codex, uma Reunido de Alto Nivel de
Defesa (regulatorio) e um Workshop de Orientacdo do
Codex foram realizados em Phnom Penh de 27 a 29 de
maio de 2025, com o apoio do Escritério Regional para a
Asia e o Pacifico da Organizacdo das Nacdes Unidas para
a Alimentacdo e a Agricultura (FAO) e do Fundo Fiducia-
rio do Codex. O evento foi organizado em colaboracao
com o Instituto de Normas do Camboja (ISC), Ministério
da Industria, Ciéncia, Tecnologia e Inovagdo (MISTI). O
evento teve como objetivo conscientizar os principais
tomadores de decisdo e desenvolver a capacidade
nacional para estabelecer um programa nacional do
Codex que funcione bem. Também buscou aprimorar a
capacidade do Camboja de participar efetivamente do
trabalho do Codex e identificar mecanismos adequados
para a coordenagdo entre as partes interessadas
relevantes. Entre os participantes, estavam formulado-
res de politicas, autoridades técnicas, representantes
académicos e membros dos setores publico e privado.
Leia mais:|laqui

NOTICIAS DA EUROPA

UE: 20 notificacdes de alerta rapido para produtos da
pesca

Houve 20 notificagdes de alerta rapido para produtos
da pesca em junho de 2025, com 6 notificacBes de
alerta rapido para produtos de moluscos bivalves, 1
para produtos de cefalépodes, 3 para produtos de
crustaceos, 9 para outros produtos da pesca e 1 para
produtos de gastrépodes. Entre elas, estavam 4 remes-
sas de améijoas da Itdlia.

Fonte: Megapesca Lda Fish Files Lite Newsletter, junho
de 2025.lwww.megapesca.com|

Relatério sobre a Rotulagem de Substitutos de Frutos
do Mar a Base de Plantas

Um relatério foi publicado sobre a rotulagem de substi-
tutos de frutos do mar a base de plantas. Este relatério
examina as praticas atuais e propde diretrizes para
garantir clareza e transparéncia aos consumidores,
permitindo que facam escolhas informadas sobre alter-
nativas a base de plantas em relacdo aos frutos do mar
tradicionais.

Fonte: Megapesca Lda Fish Files Lite Newsletter, Junho

de 2025. lwww.megapesca.com

Reino Unido: Um novo acordo SPS entre o Reino
Unido e a Unido Europeia (EU)

Apds uma Cupula entre o Reino Unido e a UE em 19 de
maio de 2025, ambas as partes anunciaram sua inten-
¢do de negociar um acordo sanitdrio e fitossanitario
(SPS). O principal objetivo do acordo é tornar o comér-
cio de alimentos e produtos agricolas entre o Reino
Unido e a UE mais facil e barato. O acordo SPS eliminard
a necessidade de certificagdo sanitdria para exportacdo
de produtos pesqueiros comercializados entre o Reino
Unido e a UE. Também eliminard os controles de
fronteira de rotina. O Reino Unido terd acesso aos siste-
mas e bancos de dados SPS da UE, permitindo um
melhor compartilhamento de informacdes. O Reino
Unido sera obrigado a manter um alinhamento dinami-
co com as regras relevantes da UE, com pouquissimas
excecles. No que diz respeito aos moluscos bivalves
vivos, espera-se que, uma vez que o acordo seja ratifica-
do e implementado, os moluscos bivalves de areas de
producdo de Classe B sejam novamente autorizados a
entrar na UE. A UE proibiu esse comércio em 2021,
causando uma queda significativa no fornecimento de
mexilhdes cultivados no Reino Unido para a UE. Paises
fora da UE e do Reino Unido ndo serdo diretamente
afetados pelo acordo, mas alguns paises exportadores
podem observar que os controles de importagdo SPS do
Reino Unido se aproximardo novamente dos da UE.
Ainda é incerto se o Reino Unido manterd seu sistema
de verificac®es fisicas baseado em risco em produtos
pesqueiros importados ou se serd obrigado a adotar o
sistema da UE de controles oficiais na fronteira.

Encontre a Documentagdo principal da Cupula Reino
Unido-UE I: faqui |

Encontre os documentos finais da Cupula Reino Unido-

-UE 2025:fqul]
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NOTICIAS DA AMERICA DO NORTE

EUA: Evolugdo colaborativa na seguranga alimentar:
SQF Edi¢dao 10 moldada pelas vozes da industria

A Edicdo 10 do SQF (Safe Quality Food), com langamento
previsto para agosto de 2025, marca um grande avango
na seguranca alimentar ao enfatizar uma abordagem
proativa e orientada para a cultura. Esta edicdo apresen-
ta trés requisitos principais: um plano robusto de cultura
de seguranca alimentar, procedimentos obrigatdérios de
gestdo de mudancas e uma abordagem baseada em
riscos para o monitoramento ambiental. Ela transforma
a seguranca alimentar de um processo baseado em listas
de verificagdo para uma mentalidade organizacional
abrangente, capacitando funciondrios em todos os
niveis. A nova edicdo estard disponivel em formato
digitalizado em sqgfi.com, com acesso multilingue, recur-
sos para download e materiais de orientacdo. Para
apoiar a transicdo, a SQF oferece um curso de conversdo
online de USS 299 que inclui tutoriais, modelos, webi-
nars e suporte especializado. A implementagdo comple-
ta comeca em abril de 2026, com acesso continuo a
ferramentas e recursos gratuitos para ajudar as organi-
zacOes a irem além da conformidade em direcdo a
melhoria continua e lideranca em seguranca alimentar.
Leia o artigo completo:[agu]

EUA: Nanoplasticos aumentam a viruléncia de E. coli
0157:H7

Um estudo recente realizado por pesquisadores da
Universidade de lllinois Urbana-Champaign, publicado
no Journal of Nanobiotechnology, revela que nano-plas-
ticos, especificamente nanoparticulas de poliestireno
(NPs) com superficie funcionalizada, podem aumentar
significativamente a viruléncia do patdogeno de origem
alimentar Escherichia coli 0157:H7. O estudo demons-
trou que a exposicdo a NPs com carga diferencial, parti-
cularmente as com carga positiva, induziu respostas
fisiologicas e gendOmicas notdveis nas bactérias. Estas
incluiram um efeito bacteriostatico no crescimento de
células planctonicas, alteracGes na viabilidade celular e
estimulacdo da formacdo de biofilme em estagio inicial.
A analise transcriptdmica mostrou altera¢des significati-
vas na expressao génica global, com regulacdo positiva
de genes associados a viruléncia, como stx1a (que codifi-
ca a toxina Shiga-like), bem como genes envolvidos no
“qudrum sensing” e na iniciacdo de biofilme. Embora os
NPs ndo tenham afetado drasticamente a sobrevivéncia
bacteriana, eles influenciaram a resposta ao estresse do
patdgeno, as vias metabdlicas e as caracteristicas de
viruléncia. Como os biofilmes servem como pontos
criticos para transferéncia horizontal de genes, essas
descobertas sugerem que a exposicdo a nanopldsticos
pode aumentar a troca genética e o desenvolvimento de
resisténcia. O estudo conclui que as interacdes entre
nanopldsticos e patdgenos entéricos como E. coli
0157:H7 podem aumentar a sobrevivéncia e a viruléncia
de patdgenos em ambientes do mundo real, particular-
mente onde biofilmes se formam em superficies de
macro e micropldsticos. Esses resultados ressaltam os
riscos emergentes a salde publica associados a contami-
nagdo por nanoplasticos em sistemas alimentares,
incluindo seu papel potencial no agravamento da resis-
téncia antimicrobiana.

Encontre o artigo de pesquisa:

NOTICIAS DA AMERICA LATINA

Peru: Desembarca mais de 45.000 toneladas de
anchova por dia

A primeira temporada de pesca industrial de anchova
para consumo humano indireto na zona centro-norte
de 2025 esta progredindo com grande dinamismo no
Peru. Com um desembarque médio didrio de mais de
45.000 toneladas e a participacdo ativa de 355 embar-
cacbes por dia, o Ministério da Producdo do Peru
(Produce) estimou que a temporada terminaria com
sucesso. Poucos dias apds o primeiro més da tempora-
da de pesca, as autoridades peruanas relataram que os
desembarques de anchova atingiram um total de
1.687.309 toneladas, o que representa 56,24% da cota
autorizada de 3.000.000 toneladas, a segunda maior
dos ultimos 13 anos. A Produce estabeleceu este Total
Permitido de Captura (TAC) apds a avaliacdo da biomas-
sa da anchova realizada pelo Instituto Peruano do Mar
(Imarpe), e agora destacou que, sempre por meio deste
instituto cientifico, mantém monitoramento perma-
nente para garantir a sustentabilidade do recurso.

Leia mais:

Chile: Reconhece varejistas que apoiam a pesca
sustentavel

O Servico Nacional de Pesca e Aquicultura (Sernapesca)
do Chile, lancou a convocatdria para participacdo no
Programa de Consumo Responsavel "Selo Azul", que
reconhece produtos de estabelecimentos com base em
critérios de legalidade e sustentabilidade. Entre os
requisitos que esses estabelecimentos devem cumprir
estdo: abastecer-se de fornecedores com certificacdo
de origem legal, possuir licencas sanitdrias e municipais
atualizadas e ndo ter sido sancionado por violagdes da
Lei de Pesca e Aquicultura. Além disso, restaurantes,
hotéis e outros centros de consumo varejista que se
abastecem exclusivamente de fornecedores que ja
possuem o Selo Azul também podem solicitar esta
acreditacdo. "O Selo Azul é um compromisso de ir além
das obrigacGes a fim de contribuir para a preservacado
dos recursos hidrobioldgicos. Convidamos todos aque-
les que comercializam produtos e recursos marinhos a
se juntarem a esta iniciativa e obterem este selo. Desta
forma, os cidaddos podem identificar facilmente
lugares onde podem comprar ou consumir com a
tranquilidade de apoiar a sustentabilidade dos nossos
recursos”, explicou o Coordenador do Programa Serna-
pesca.

Encontre informagdes:[agui]
NOTICIAS DA AFRICA

Gana: Unido Tailandesa expande presenga com frigo-
rifico para fortalecer a cadeia de suprimentos

A Thai Union inaugurou oficialmente seu novo entre-
posto frigorifico de 8.000 toneladas métricas para sua
fabrica Pioneer Food Cannery (PFC). Localizada em
Tema, proxima a fabrica da PFC, o entreposto frigorifico
garantird o armazenamento de atum do Atlantico com
temperatura controlada durante todo o ano para a
fabrica, fortalecendo ainda mais a resiliéncia de sua
cadeia de suprimentos e a presenca industrial da Thai
Union. O entreposto frigorifico, com seus quatro
galpBes de armazenamento e instalacdes de triagem e


https://www.sqfi.com/news/blog/view/sqfi-blog/2025/06/11/collaborative-food-safety-evolution--sqf-edition-10-shaped-by-industry-voices
https://link.springer.com/article/10.1186/s12951-025-03369-z
https://weareaquaculture.com/news/fisheries/peru-lands-more-than-45-thousand-tons-of-anchovy-per-day
https://weareaquaculture.com/news/retail/chile-recognizes-retailers-supporting-sustainable-fishing

calibragem, ja esta em pleno funcionamento. O investi-
mento de USS 14 milhdes permitird que a Thai Union e a
PFC abastecam sua fabrica com os volumes necessarios
para produzir ao longo do ano, integrando e otimizando
verticalmente sua cadeia de suprimentos, melhorando,
assim, o desempenho e a produtividade da fabrica.
Johnny Ladouce, Diretor da Fabrica da PFC, afirmou:
“Gragas a nossa nova camara frigorifica, reduziremos o
trafego e as emissGes de CO2, garantindo, ao mesmo
tempo, a produc¢do durante todo o ano, independente-
mente da flutuacdo do fornecimento de peixe. Estamos
comprometidos com Gana e com as comunidades em
gue operamos, gerando empregos diretos e indiretos
aqui em Tema.” Thiraphong Chansiri, Presidente e CEO
do Thai Union Group, afirmou: “Nossa fabrica da PFC
desempenha um papel vital para as nossas marcas na
Europa e nos EUA. Este investimento aumentara ainda
mais a nossa seguranca de fornecimento e a competitivi-
dade no atendimento aos nossos clientes. Os proximos
investimentos na PFC serdo realizados em prol do nosso
plano de sustentabilidade SeaChange® 2030, como a
reducdo adicional das emissdes por meio da instalagdo
de painéis solares e a implementacdo de medidas para
minimizar o descarte de residuos em aterros sanitarios,
o descarte de dgua e a perda de alimentos.”

Mais informag&es:[aguil

Zambia: Processamento de produtos pesqueiros para
sistemas alimentares sustentaveis e alimentos nutriti-
vos para os primeiros 1.000 dias de vida

Um artigo publicado recentemente na Frontiers in Nutri-
tion, fornece evidéncias de que o conteuddo nutricional
de varios produtos pesqueiros processados com tecno-
logias tradicionais e melhoradas é importante para
sustentar o consumo de peixes e contribuir para a segu-
ranca alimentar e nutricdo em Zambia nos primeiros
1000 dias de vida. Amostras de dez produtos pesqueiros
de pesca de captura em aguas interiores foram coleta-
das e analisadas quanto ao seu conteldo nutricional. A
contribuicdo potencial de cada espécie para a ingestdo
recomendada de nutrientes (RNIs) para mulheres gravi-
das e lactantes (PLW) e bebés também foi calculada. Os
resultados do estudo mostraram que o teor de ferro dos
produtos pesqueiros variou de 0,31 a 2,49 mg/100 g,
zincode 0,2 a 1,13 mg/100 g e célcio de 151,15 a 636,28
mg/100 g. O 4cido docosahexaendico (DHA) foi alto em
peixe defumado e pd de peixe defumado processados
em fornos de defumacdo aprimorados, que contribui-
ram com 15 a 20% das necessidades didrias de DHA para
PGB e bebés, com base em uma por¢do de 25g ou 10g
respectivamente. Os dez produtos analisados contribui-
ram com 6 a 33% das necessidades didrias de DHA para
PVHS e bebés. Técnicas aprimoradas de defumacdo de
peixes resultaram em maior teor de vitaminas A e E, em
comparacdo aos métodos tradicionais.

Leia o artigo completo: aqui]

PUBLICAGOES
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O Plano Estratégico 2020-2025 apresenta a missdo,
visdo, metas, objetivos e indicadores mensuraveis para
a Comissdo do Codex Alimentarius. Ele reforca a alta
prioridade que continua sendo dada a seguranca e
qualidade dos alimentos pela FAO e pela OMS e orienta
a Comissdo no cumprimento de suas responsabilidades
e mandato Unico de proteger a saude do consumidor e
garantir praticas justas no comércio de alimentos. O
Plano Estratégico informa os Membros, organizaces
nao governamentais intergovernamentais e internacio-
nais e outras partes interessadas sobre como a Comis-
sdo pretende cumprir seu mandato e atender as neces-
sidades, incluindo questdes emergentes, e as expectati-
vas de seus Membros durante o periodo de 2020-2025.

A publicacdo acima pode ser baixada gratuitamente
em:[aqul

A proxima edicdo do INSPETOR DE PESCADO sera distribuida em Outubro de 2025. Qualguer informacdo que
vocé queira divulgar através deste boletim informativo pode ser enviada através de |http://e-newsletter.info-|

|fish.org) ou jsujit@infofish.org|
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