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GLOBAL
WSC 2023 aplaudido com a maior esperanga

O 122 Congresso Mundial de Pescado 2023
(WSC2023) teve lugar em Peniche, Portugal, de 25
a 27 de Setembro, em colaborag¢dao com a 132 Con-
feréncia Internacional sobre Seguranca dos Molus-
cos Bivalves. O evento foi co-organizado pela Asso-
ciacdo Internacional de Inspectores de Pesca (IAFI)
e pelo Instituto Politécnico de Leiria, Escola de
Turismo e Tecnologias Maritimas, Portugal. A INFO-
FISH participou neste congresso global de frutos do
mar como orador convidado para o Dia 2, Sessdo llI
e ,g_romoveu este congresso como parceiro de
midia.

Este evento contou com a presenca de mais de 150
participantes de 30 paises, com intervencGes de
alto nivel da WorldFish, DG SANTE, NOAA, Unido
Tailandesa, UNIDO e FAO, juntamente com uma
série de seletos académicos de universidades e
institutos de investigacdo de todos os cinco conti-
nentes. Os principais topicos discutidos foram a
tecnologia para a economia circular, os riscos
emergentes para a seguranga alimentar nos produ-
tos da pesca e da aquicultura, a seguranca dos
moluscos bivalves, os impactos dos microplasticos,
as ferramentas de rastreabilidade, a fraude na
cadeia de abastecimento internacional e os fatores
éticos, incluindo o bem-estar da tripulacdo, os
direitos humanos e o bem-estar animal, tanto na
aquicultura como na atividade de captura. Mais de
50 artigos e 20 pobsteres foram apresentados,
muitos dos quais esperamos que sejam publicados
no site da IAFI. O Congresso iniciou no dia 24 de
setembro com workshops regionais sobre paises
em desenvolvimento para a Asia, Africa e América
Latina, com excelente apoio da FAO e da ONUDI e
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30 participantes também se juntaram as visitas
técnicas apds o Congresso, para conhecer o nivel
de operacdo em areas de pesca e aquicultura da
Regido Oeste de Portugal, incluindo fabricas de
conservas de atum/sardinha, incubadoras de
moluscos para a producdo offshore e processa-
mento moderno de pescado para venda no varejo.
Ao final das visitas ocorreu um animado coquetel
de boas-vindas ao por-do-sol num surf bar local,
dando um tom informal ao Congresso, ocorrendo
no jantar do Congresso a entrega de prémios,
garantindo aos participantes um programa muito
completo, encantador e intensamente estimulan-
te. Os participantes desfrutaram de inumeras
discussdes interdisciplinares interessantes, tanto
formais como informais. A diversidade sempre
prospera na interface entre os sistemas, e o Con-
gresso certamente gerou muitas ideias diversas e
uma mistura estimulante de disciplinas. A IAFI
levara estas deliberagdes para o futuro, uma vez
qgue contempla o seu novo e elevado papel como
ONG registada no Comité Econdmico e Social da
ONU. lan Goulding, Presidente da IAFI, anunciou
que o Conselho da IAFI considerou varias inscricdes
para futuros Congressos e decidiu realizar a
WSC2025 em Cochin, India, em colaboragdo com a
Sociedade Indiana de Pesca e Aquicultura e PDA
Ventures como organizador do congresso. Isso
estd programado para ser realizado no final de
outubro de 2025, portanto, anote em sua agenda.

FAO e Cefas publicaram em conjunto novo curso
de e-learning

A Divisdo de Pesca e Aquicultura da FAO, o Centro
de Ciéncias do Meio Ambiente, Pesca e Aquicultura
(Cefas, Reino Unido) e a FAO elearning Academy
(FAO-PSU) anunciaram a publicacdo do curso
conjunto e certificado de elLearning: "Sanidade em
I\/Ioeuscos Bivalves: Monitoramento em dreas de
expansao" como um bem publico global, através
da FAO elearning Academy. Este curso faz parte de
uma série de cursos de e-learning sobre “Sanea-
mento de Moluscos Bivalves” que visa orientar os
profissionais na implementacdo das orientacdes e
normas do Codex Alimentarius nos seus contextos
especificos e como estabelecer e monitorar uma
area de cultivo de moluscos bivalves.

A série consiste nos seguintes quatro cursos de
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e-learning:

1.Saneamento de Moluscos Bivalves: Perfil de Risco

em Areas de Cultivo

O primeiro curso da série de e-learning apresenta a
estrutura de orientacdo técnica para o desenvolvi-
mento de areas de cultivo para programas de sane-
amento de moluscos bivalves. Descreve os perigos
potenciais presentes no consumo vivo ou cru de
moluscos bivalves e fornece orientagdo sobre o
preenchimento de um Perfil de Risco em Area de
Cultivo (GARP).

D. Saneamento de Moluscos Bivalves: Avaliacdo e

Revisdo de Areas de Cultivo

Este segundo curso da série de e-learning detalha a
Avaliacao de Areas de Cultivo e o processo de
revisdo para estabelecer um programa de sanea-
mento de dreas de cultivo de moluscos bivalves. O
curso fornece uma estrutura para a coleta de
dados, andlise, avaliacdo e revisdo de perigos
potenciais na area de cultivo de bivalves destinados
ao consumo humano.

3. Saneamento de Moluscos Bivalves: Monitora-

mento de Areas de Cultivo

Este terceiro curso da série de e-learning detalha a
atividade de Monitoramento de Areas de Cultivo
num programa de saneamento de moluscos bival-
ves. O curso descreve planos de amostragem, como
realizar a amostragem e a analise laboratorial dos
perigos microbianos numa darea de cultivo de
moluscos bivalves destinados ao consumo humano.

I, Saneamento de Moluscos Bivalves: Classificacao

e Manejo de Areas de Cultivo. Em desenvolvimento

A 1AFI anunciou os vencedores do Prémio IAFI
Peter Howgate de 2023

A Associacdo Internacional de Inspetores de Pesca-
do (IAFI) anunciou os vencedores do Prémio IAFI
Peter Howgate 2023. Eles sdo a Sra. Polina Rusano-
va da Russia e o Sr. Samuel Koduah do Gana. Rusa-
nova tem formagdo em ecologia marinha e é
pesquisadora do Instituto de Recursos Bioldgicos e
Biotecnologia Marinha do Conselho Nacional de
Pesquisa da Italia, tendo concluido um mestrado
conjunto em Gestdo Ambiental na Universidade
Estadual de Irkutsk, na Russia, e na Universidade
Christian-Albrecht de Kiel, Alemanha. A sua area de
investigacdo diz respeito aos impactos do ambiente
na seguranca e qualidade dos produtos do mar. Em
particular, ela apresentou um artigo sobre a conta-
minac¢do por micropldsticos em peixes elasmobran-
quios e 0s seus impactos na qualidade do marisco.
O Sr. Koduah trabalha como Inspetor de Pescado no
Departamento de Inspecdo de Pescado da Autori-
dade de Normalizacdo de Gana, localizado em
Accra. Como Encarregado na linha de frente, entre
suas funcGes realiza a inspecdo e auditoria de segu-
ranca alimentar em barcos de pesca e em estabele-
cimentos de processamento de pescado habilitados
para exportacdo de produtos pesqueiros de Gana.
Este trabalho envolve a verificacdo das condicdes
de higiene das instalagdes, do seu pessoal e dos
sistemas de controle da seguranca alimentar
HACCP, bem como a elaboracao de relatérios. A |AFI
envia as suas mais calorosas felicitacdes a ambos.

NOTICIAS DA ASIA PACIFICO

Australia: CoOL iniciou consultoria para frutos do
mar em hotelaria

O governo australiano pretende atualizar a atual
rotulagem do pais de origem (CoOL) para frutos do
mar, para incluir o setor hoteleiro. Restaurantes,
cafés e empresas assemelhadas precisariam forne-
cer aos clientes informacdes sobre a origem dos
seus frutos do mar. Esta mudanca visa ajudar as
pessoas a fazerem escolhas sobre o pescado que
compram. O governo australiano esta trabalhando
com os setores dos produtos do mar e de hotelaria
num modelo CoOL para os produtos do mar e esta
agora na fase final de consulta publica. Estas
op¢les sdo descritas numa declaragdo de impacto
regulamentar (RIS). O feedback ajudard o governo
a tomar uma decisdo sobre a rotufagem dos produ-
tos do mar, no melhor interesse e especificacdes
da indUstria, das empresas e dos consumidores.

Leia mais qui

Coreia langara intensa inspeg¢ao nas importagoes
de frutos do mar de Fukushima devido seus
problemas

Determinou o Ministério dos Oceanos, que o pais
realizard uma inspecdo especial “intensa sem
precedentes” na identificacdo do pais de origem
para produtos de frutos do mar importados, em
meio a preocupacdes com a liberacdo planejada do
Japdo da dgua contaminada de sua usina nuclear
danificada. A inspecdo intensiva de 100 dias come-
card este més para verificar se importadores, distri-
buidores e varejistas identificam adequadamente a
origem dos principais itens de frutos do mar vindos
do exterior, como vieiras, dourada e ascidias (tuni-
cado/iguaria), disse o vice-ministro dos Oceanos,
Park Sung-hoon, durante uma reunido sobre infor-
mac¢Oes regulares da questdo de Fukushima. O
Japao planeja libertar dgua radioativa da central de
Fukushima para o mar em breve, uma vez que a
Agéncia Internacional de Energia Atébmica afirmou

ue uma revisdo de dois anos concluiu que o plano
3e Toquio é consistente com os seus padrées de
seguranca. A Coreia proibiu todas as importacdes
de frutos do mar de oito cidades japonesas perto
de Fukushima em 2013 devido a preocupacdes
com os seus niveis de radiacdo apds o incidente do
tsunami em 2011. O governo de Seul disse que ndo
suspenderd as restricdes as importacdes, pois a
seguranca e a saude das pessoas nunca poderdo
ser comprometidas. A inspecdo planejada mobili-
zara “todo o pessoal disponivel” do ministério, dos
governos locais e da Guarda Costeira, bem como
de grupos civicos e associacdes de servicos de
alimentacdo, e aqueles que violarem as regras
enfrentardo punicdes rigorosas, acrescentou Park.
Quem ndo identificar o pais de origem pode
enfrentar multas de até 10 milhGes de won (7.600
ddlares) e quem falsificar a marca poderd enfren-
tar até sete anos de prisdo ou multas de até 100
milhGes de won (76.000 ddlares).

Encontre mais novidades bqui

Filipinas: BFAR alerta sobre PSP e maré vermelha
toxica

O Departamento de Pesca e Recursos Aquaticos
das Filipinas (BFAR), alerta todos os tipos de molus-
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cos bivalves e Acetes sp (camardo 1-2 mm que
lembra o krill), da Baia de Saplan (lvisan e Sapian em
Capiz, Mambuquiao e Camanci, Batan (em Aklian);
aguas costeiras de Panay; Pilar; Presidente Roxas;
cidade de Roxas em Capiz; aguas costeiras das Ilhas
Gigantes; Carles em lloilo; dguas costeiras de Dauis
e A cidade de Tagbilaran, em Bohol; a baia de
Dumanquillas, em Zamboanga del Sur, como NAO
SENDO APTAS para consumo humano. Eles estdo
testando positivo para envenenamento paralitico
por marisco (PSP) ou além dos limites regulamenta-
res para maré vermelha toxica. Outros frutos do
mar, incluindo peixes, lulas, camarGes e os caran-
guejos requerem medidas preventivas adicionais,
lavando-os cuidadosamente e removendo 0s seus
orgdos internos antes do consumo.

Encontre o comunicado de imprensa baul.
NOTICIAS EUROPEIAS REINO UNIDO:

Mais informagdes sobre os novos controles de
importagao

As autoridades do Reino Unido adiaram por mais
trés meses, a introducdo do seu novo regime de
controle das importacdes (Modelo Operacional
Alvo de Fronteira). Isto significa que o novo sistema
de controles fronteiricos baseado no risco serd
aplicavel aos produtos do mar de médio risco a
partir de 30 de Abril de 2024. Nessa data, os produ-
tos da pesca de baixo risco que entrem na Gra-Bre-
tanha deixardo de apresentar certificacdo sanitaria
e normalmente ndo estardo sujeitos a controles
fronteiricos. A maior parte do peixe capturado na
natureza e dos produtos da pesca provenientes de
ambientes estaveis da UE, da Islandia, da Noruega e
da Nova Zelandia foram classificados como de baixo
risco. Os produtos da aquicultura, os moluscos
bivalves, os peixes associados a histamina e outras
espécies de pescado processados refrigerados e
congelados, foram classificados como de risco
médio. As remessas de produtos de médio risco
exigirao certificacdo sanitaria de exportacdo e serdao
verificadas com uma frequéncia entre 1% e 30%.

Encontre mais informacdesfaqui

29 notificagdes de alerta rapido para produtos da
pesca

Houve 29 notificacdes de alerta rdpido para produ-
tos da pesca em julho de 2023, com 2 notificacGes
para produtos de moluscos bivalves, 4 para produ-
tos de cefalépodes, 5 para produtos de crustaceos,
18 para outros produtos da pesca e nenhuma notifi-
cacdo de alerta rdpido para produtos de gastréopo-
des. Estas incluiram 2 remessas de lulas refrigera-
das provenientes de Espanha, 2 remessas de cama-
rao provenientes dos Paises Baixos, 2 remessas de
camarao provenientes do Equador e 3 remessas de
sardinha provenientes de Marrocos.

Fonte: Megapesca Lda Servico de Fishfiles www.-
megapesca.com

Congresso Mundial de Resisténcia Antimicrobiana
de 2023: Tendéncias em Aeromonas spp em
amostras de frutos do mar e suscetibilidade a
antibidticos

Uma apresentacao de poster no Congresso Mun-
dial de Resisténcia Antimicrobiana de 2023 intitula-
da “ldentificacdo e perfil de suscetibilidade a
antibioticos de Aeromonas spp em amostras de
frutos do mar ao longo da cadeia alimentar em
Cingapura” abordou Aeromonas spp como um
patogeno de origem alimentar em carne, vegetais
frescos, dgua potavel e peixes e mariscos em surtos
relacionados com produtos do mar. Nos ultimos
anos, 0 uso excessivo de antibidticos na aquicultu-
ra para prevencao e tratamento de enfermidades
bacterianas causou um aumento na resisténcia
antimicrobiana (RAM). Como parte do Plano Nacio-
nal de Ac¢do Estratégica de Singapura para a RAM,
a0 mesmo tempo que incorpora uma abordagem
“salde Unica”, o programa de vigilancia da RAM
analisou a prevaléncia de Aeromonas spp em 1.343
amostras de marisco desde agosto de 2021. De
acordo com a investigacdo, 69% (n=136/197) eram
Aeromonas hydrophila/caviae e 23% (n=46/197)
eram Aeromonas sobria. A maior prevaléncia de
Aeromonas spp foi encontrada em peixes (53%
n=104/197) e ostras (26% n=52/197). Uma menor
prevaléncia foi encontrada em camardo e mexilhdo
(6% n=12/197), alimentados (4%=7/197) com
vieira, améijoa, lula e berbigdo (5% n=10/197).
Observou-se que as ostras sdo frequentemente
consumidas cruas e apresentam um risco possivel-
mente maior de doencas de origem alimentar.
Assim, perfis antimicrobianos e analises genémicas
foram realizados em 30 isolados de Aeromonas spp
de amostras de ostras para aprofundar as implica-
¢oes da RAM em ambientes aquaticos e na saude
publica. As amostras testadas foram suscetiveis a
cefotaxima (97%), ciprofloxacina (97%), cloranfeni-
col (94%) e tetraciclina (87%). Todas as amostras
eram suscetiveis a ceftazidima, egntamicina e
meropenem e ndo apresentavam resisténcia a
multiplos medicamentos. Esses isolados mostra-
ram resisténcia limitada ao painel de antibioticos
testado e varios aglomerados de Aeromonas spp
foram identificados no sequenciamento do
genoma completo. Estas descobertas destacaram
as ocorréncias de Aeromonas spp em amostras de
pescado e forneceram informacdes sobre os seus
perfis de RAM para ajudar a informar o publico
sobre os alertas no consumo.

Leia o artigo completo
NOTICIAS DA AMERICA LATINA

Equador: A Administracao de Alimentos e Medica-
mentos dos EUA (FDA) assinou um Acordo de
Parceria Regulatoria (RPA) com a autoridade regu-
ladora de frutos do mar do Equador para fortalecer
a seguranca alimentar em camardes destinados ao
Mercado dos EUA. O camardo é o pescado mais
consumido nos Estados Unidos, sendo a grande
maioria importada. O Equador é um dos principais
exportadores de camardo cultivado em aquicultura
para os Estados Unidos. Esta parceria regulamen-
tar é a primeira do género, e serve como um
acordo entre a FDA e o Vice-Ministério da Aquicul-
tura e Pesca (VMAF) para trabalhar mais estreita-
mente no reforco das praticas de seguranca
alimentar ao longo de toda a cadeia de abasteci-
mento. Neste caso, tais acordos visam alavancar
sistemas de supervisdo especificos de mercadorias,
envolvendo camardo importado de aquicultura
juntamente com dados e informacdes, para refor-
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car a seguranga alimentar antes e no porto de
entrada. Na preparacdo para o RPA com o Equador,
em agosto de 2022, a FDA e a VMAF assinaram um
compromisso de confidencialidade (CC) que permi-
te a troca de informacgdes confidenciais, incluindo
registros de inspecdo, resultados de amostras e
outros documentos ndo publicos. Além disso, a FDA
fez uma avaliacdo rigorosa do vigor do sistema de
seguranca dos frutos do mar aquicolas do Equador
e examinou partes importantes dos programas e
capacidades do VMAF.

Leia mais[aqui]
NOTICIAS DA AMERICA DO NORTE

FDA publica orientacao atualizada da lista de
frutos do mar para a industria

A Administracdo de Alimentos e Medicamentos dos
Estados Unidos (FDA) publicou atualizacGes para
The Seafood List — Guia da FDA para determinar
nomes aceitaveis de frutos do mar: orientacdo para
a industria. Os principios do documento de orienta-
¢do ndo foram alterados em relacdo a versdao ante-
rior; A FDA atualizou as orientagOes para facilitar a
compreensdo e para modificar ou adicionar exem-
plos de nomes aceitdveis de frutos do mar. A orien-
ta%éo tem como objetivo aconselhar a industria
sobre o que a FDA considera ser um mercado acei-
tavel e nomes comuns para frutos do mar vendidos
nos EUA e ajudar os fabricantes na rotulagem do
pescado. A orientacdo fornece mais informacdes
sobre o nome de mercado aceitavel, nome comum,
nome cientifico e nome verndculo de espécies de
frutos do mar vendidas nos EUA. Os nomes estdo
listados na Lista de Frutos do Mar da FDA. A mudan-
ca mais significativa é a adicao de “Kanpachi (Oce-
anFarmed)” como um nome de mercado aceitavel
para Amberjack (Olho-de-boi) / Seriola rivoliana,
exigido pela Secdo 774 da Lei de DotacgGes Consoli-
dadas de 2023 (Lei Publica 117-328). A FDA publi-
cou a adicdo de “Kanpachi (Ocean-Farmed)” na The
Seafood List em julho de 2023.

Encontre mais informagées
NOTICIAS DA AFRICA

Estados da Africa Oriental chegam a um acordo
sobre ac¢bes para reforcar a seguranga alimentar
na regiao

Os decisores politicos e técnicos em seguranca
alimentar e atividades do Codex da Comunidade da
Africa Oriental (EAC) realizaram reunido em Uganda
no dia 1 de setembro, organizada pelo Gabinete
Nacional de Normas do Uganda (UNBS), que serve
como ponto de contato nacional do Codex daquele
pais, resolvendo implementar 11 acdes para melho-

rar o controle da seguranca alimentar e os sistemas
relacionados ao Codex na regido. Os participantes
de alto nivel do Burundi, da Republica Democratica
do Congo, do Quénia, do Suddo do Sul, da Republi-
ca Unida da Tanzania e do Uganda também adota-
ram quatro resumos de politicas que fornecem
recomendac¢des sobre a mitigacdo do impacto das
atuais questdes de seguranca alimentar. Estes
cinco paises participam de projeto do grupo do
Fundo Fiducidrio do Codex da FAO/OMS no ambito
do Forum do Codex da EAC. Além disso, a reunido
solicitou a implementacdo das recomendacdes
apresentadas nos quatro resumos de politicas.
Estas abrangem varios aspectos da seguranca
alimentar e dos sistemas Codex na regido da EAC,
incluindo uma perspectiva geral sobre a seguranca
alimentar e a situacao do Codex na EAC, o impacto
dos pesticidas e medicamentos veterindrios nos
alimentos, a utilizacdo de aditivos alimentares e
um enfoque nos alimentos contaminantes.

Leia mais baul
PUBLICACOES

FAO, COIl e AIEA. 2023. Orientagdo técnica conjun-
ta para a implementacdo de sistemas precoces de
alerta sobre proliferacdo de algas nocivas (HABs).
Documento Técnico sobre Pesca e Aquicultura No.

https://www.fao.org/document-
s/card/en/c/cc4794en

Esta publicacdo técnica busca orientar as autorida-
des competentes e as instituicdes relevantes
envolvidas na protegdo do consumidor ou no
monitoramento ambiéntal e na implementacdo de
= sistemas de alerta precoce
“ii para  HABs 6 presentes nas
suas areas (aguas marinhas e
salobras), = especificamente
aqueles que afetam a segu-
ranca _ alimentar  (HABs
bentdnicos, HABs que

matam peixes, HABs toxicos
peldgicos e HABs de ciano-
bactérias).A orientagao
fornece um roteiro para as
partes interessadas sobre
2t como  melhorar ou imple-
mentar um EWS para HABs e
biotoxinas, quando apropria-
do. E importante notar que
nem todos os paises e instituicdes podem imple-
mentar o mesmo nivel de EWS para HABs, e esta
orientacdo destina-se principalmente aqueles que
procuram alargar os sistemas precoces de alerta
existentes, ou que estdo apenas por comecar a
considerar a implementacdo de um sistema.

Joint FAO-IOC-IAEA technical
guidance for the implementation
of early warning systems for
harmful algal blooms

Baixe esta publicacdo técnica

A proxima edicdo do INSPETOR DE PESCADO serad distribuida em Janeiro de 2024. Qualquer informacao que
vocé queira divulgar através deste boletim informativo pode ser enviada através de http://e-newsletter.info-

fish.org/
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